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Marchesoni

CHAPAS COMERCIAL E PROFISS

CH.1.014 - CHAPA COMERCIAL 50 X 100 X 4 QUEIMADOR X GAVETA
CH.1.041 - CHAPA COMERCIAL 30 X 40 X 1 QUEIMADOR

CH.1.062 - CHAPA COMERCIAL 40 X 60 X 2 QUEIMADORES X GAVETA
CH.1.083 - CHAPA COMERCIAL 40 X 80 X 3 QUEIMADORES X GAVETA
CH.2.014 - CHAPA PROFISSIONAL 50 X 100 X 4 QUEIMADORES X GAVETA
CH.2.041 - CHAPA PROFISSIONAL 30 X 40 X 1 QUEIMADOR

CH.2.062 - CHAPA PROFISSIONAL 40 X 60 X 2 QUEIMADORES X GAVETA
CH.2.083 - CHAPA PROFISSIONAL 40 X 80 X 3 QUEIMADORES X GAVETA
CH.3.062 - CHAPA PROFISSIONAL PREMIUM 30 X 40 X 2 QUEIMADORES
CH.3.083 - CHAPA PROFISSIONAL PREMIUM 30 X 40 X 3 QUEIMADORES
CH.3.104 - CHAPA PROFISSIONAL PREMIUM 30 X 40 X 4 QUEIMADORES
CH.3.135 - CHAPA PROFISSIONAL PREMIUM 30 X 40 X 5 QUEIMADORES

PRENSAS (ACESSORIOS

As prensas séo acessorios e nao estéao inclusos nas
chapas.

PR.5.001 - PRENSA PARA CHAPA CH.1.041E CH.2.041

PR.5.004 - PRENSA PARA CHAPA CH.1.014 E CH.2.014

PR.5.023 - PRENSA PARA CHAPA CH.1.083, CH.2.083 CH.1.062 E CH.2.062
PR.6.001 - PRENSA PARA AS CHAPAS PREMIUM

Vocé acaba de adquirir um produto Marchesoni, empresa
que ha mais de 67 anos se preocupa com a qualidade de
seus produtos e a satisfagdo de seus clientes.

Este manual foi preparado para que vocé possa melhor
entender e aproveitar todas as fungbes deste aparelho e
utilizd-lo com toda a seguranca. Leia atentamente as
recomendagdes a seguir e as instrugdes de uso do produto.
Guarde este documento para futuras referéncias.

RECOMENDACOES E ADVERTENCIAS

A Marchesoni esta preocupada com a seguranca pessoal
dos usuérios e consumidores de seus produtos. Antes de
usar pela primeira vez o produto, leia atentamente as
recomendacdes e instrucdes de uso.

1 - Este aparelho néao deve ser utilizado por pessoas
(incluindo criangas) com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas, ou sem experiéncia e
conhecimento, a menos que sejam supervisionadas ou
instruidas em relagdo ao uso do aparelho por alguém que
seja responséavel por sua segurancga.

Criangas devem ser supervisionadas para que ndo brinquem
com o aparelho.

2 - Nao utilize o produto se o mesmo apresentar
qualquer tipo de mau funcionamento. O mau
funcionamento pode provocar danos internos no produto
que poderdo afetar o seu funcionamento ou a seguranca do
usuario. Leve-o a uma Assisténcia Autorizada
Marchesoni para ser examinado antes de voltar a usa-lo.

3 - Nunca tente desmontar ou consertar o produto,
por si ou por terceiros n&o habilitados, para evitar
acidentes e para ndo perder a garantia. Leve-o a uma
Assisténcia Autorizada Marchesoni.

4 - O uso de pegas ou acessorios que nao sejam
originais de fabrica, pode provocar acidentes ao
usuario, causar danos ao produto e prejudicar seu
funcionamento, além de implicar na perda da garantia.

LIMPEZA ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

Limpe cuidadosamente toda a chapa com um pano Umido
para tirar todo e qualquer tipo de residuos de fabricagéo.

INSTRU

ES

USO

Leia atentamente as instrugdes de uso a seguir. Elas irdo
lhe auxiliar na utilizacdo correta e segura de seu
equipamento.

CHAPAS: O funcionamento desses aparelhos é com
registro regulador de baixa pressdo (similar ao uso em
fogbes domésticos) e mangueira de gés, normal de
cozinha - nédo incluso no equipamento. Com o registro do
regulador fechado, conecte uma extremidade ao botijao
de gas P13 (13 Kg) e a outra extremidade encaixe no
cano de gas da gaveta de gas do equipamento (tipo bico
de mamadeira), fixando com abracadeira metélica de 34"
Os registros da gaveta de gas devem estar totalmente
fechados, com o indicador apontando para cima. Verifique
se ha vazamento de gés, tanto no botijdo como na
mangueira. Recoloque a gaveta de gas, encaixando
corretamente nos trilhos. Acenda os queimadores,
regulando-o(s) conforme a temperatura desejada. Encaixe
a mangueira de gas no lugar indicado e prenda-a com
uma abracadeira de metal. Abra a gaveta e ligue os
queimadores.

CHAPAS PREMIUM: Esses modelos de chapas o
acendimento é automatico com tens&o bivolt (127V ou
220V).

PRENSAS: Para a montagem do acessério na chapa o
usuério deve seguir as instru¢ées conforme as figuras.

L

Fixar o suporte da prensa
na chapa

Encaixe da prensa no suporte

Encaixe o outro suporte na
prensa em seguida aperte o
parafuso na chapa.

Vista da prensa montada
sobre a chapa

PRENSAS PARA CHAPA PREMIUM: Para a montagem
do acessoério na chapa o usuario deve seguir as instrucdes
conforme as figuras.

Encaixe da prensa no corpo na chapa

Fixar com parafuso e porca
colocando a porca por baixo da
chapa na parte interna

CONSERVACAO E LIMPEZA

Apb6s o uso sempre raspe a chapa com uma espatula, para
retirar as sujeiras dos alimentos que ficarem. Limpe a
chapa com uma esponja macia e com um pano e deixe
secar. Nunca use esponja de ago para ndo riscar ou
danificar a aparéncia. A limpeza do corpo da chapa sé
pode ser feita com um pano umedecido em agua e sabédo
neutro. Qualquer outro produto de limpeza pode causar
danos ao produto.

Para sua maior conservagdo recomendamos que passe
uma camada fina de éleo de cozinha.

ATENCAO

Evite contato e mantenha cabelos, roupas, bem
como outros utensilios longe das partes aquecidas
do produto, para se proteger contra acidentes.

A fim de evitar queimaduras, nao introduza
nenhuma parte do corpo ou objetos no interior do
produto, nem permita o contato com as partes
quentes.

Espere o produto esfriar para limpa-lo ou guardéa-lo,
a fim de evitar queimaduras.

Para mudar de local ou de posicdo nao arraste o
produto, isso pode danificar o mesmo ocasionando a
perda da garantia.

Nuca jogue liquido frio na chapa quente,
ocorrer o empenamento da chapa.

pode

N&o limpe e nao jogue liquido frio no painel de vidro
das chapas premium, quando o mesmo estiver
quente, pode ocorrer um choque térmico e quebrar
o painel.

EM CASO D

1F1

LDA

Antes de levar o produto a uma Assisténcia Técnica
Autorizada da Marchesoni, verifiqgue se o problema
pode ser solucionado através das seguintes orientacdes:

TERMO DE GARANTIA DO PRODUTO

1—PRAZOE COMPROVACAO DA GARANTIA

a) O produto abaixo identificado é garantido pelo seu
fabricante e/ou importador (MC Marchesoni), pelo prazo
de 6 meses contra defeitos constatados de fabricag&o.

b) Esta garantia contratual é dada ao produto abaixo
identificado, exclusivamente contra eventuais defeitos
decorrentes de projeto, fabricagdo, montagem, ou
quaisquer outros vicios de qualidade que o torne impréprio
ou inadequado ao uso regular.

c) Para a comprovacgdo desse prazo, o consumidor devera
apresentar o certificado de garantia, devidamente
preenchido, e a 12 via da nota fiscal de compra, ou outro

documento fiscal equivalente, desde que identifique o
produto e a data de compra.

2 — EXCLUSAO DE GARANTIA

A garantia ndo abrangera, sendo, pois, ©6nus do

consumidor:

a)Os danos sofridos pelo produto, ou seus acessoérios, em
consequéncia de acidente, maus tratos, manuseio ou uso
incorreto e inadequado.

b)Os danos sofridos pelo produto, em consequéncia de sua
utilizacdo para finalidades diversas das especificadas pelo
fabricante e/ou importador (MC Marchesoni), ou
incompativeis com a destinagéo do mesmo.

3 — LOCAL ONDE A GARANTIA DEVE SER EXERCIDA
Os consertos em garantia somente deverdo ser efetuados
por uma Assisténcia Autorizada, devidamente nomeada
pelo fabricante e/ou importador (MC Marchesoni) que,
para tanto, se utilizara de técnicos especializados e de
pecas originais, garantindo o servico executado.

4 — CESSACAO DA GARANTIA

N&o confie o conserto do produto identificado a curiosos,
pessoas ou oficinas ndo autorizadas e ndo credenciadas
pelo seu fabricante e/ou importador (MC Marchesoni).

Se isso vier a ocorrer a garantia cessara de imediato.

5 — FABRICANTE E/OU IMPORTADOR

MC MARCHESONI LTDA, - CNPJ 03. 885.918/0001-53-
Rua S&do Paulo, 243, Fazendinha — Santana de Parnaiba —SP
- Brasil.

Fone: 55 11 4156-8989

E-mail: assistencia@marchesoni.com.br

www. marchesoni.com.br

IDENTIFICAGAO DO PRODUTO

Nome:
Lote: Modelo:
Tenséo:

REVENDEDOR
Nome:
Nota Fiscal:
Data de Compra: 7/ 7/

PROBLEMA CAUSAS O QUE FAZER
O produto nado N&o ha gés no Conecte o aparelho
funciona. botijao em outro botijdo de

gas
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